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MACCHINA DEL MESE

Cem Ultra di Vibrotech: 
evoluzione della 
separazione magnetica 
nelle polveri alimentari

MACCHINA DEL MESE

A Interpack 2026 CMI 
Industries svela la nuova 
Logyka-R 2026
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VERBANO FILM cresce 
e investe nel futuro: 
nuovo stabilimento, 
innovazione produttiva   
e sostenibilità
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PROGETTATA PER RESISTERE A SANIFICAZIONI FREQUENTI E CONDIZIONI 
GRAVOSE, LA NUOVA LAMPADA A LED GARANTISCE ILLUMINAZIONE UNIFORME, 
LUNGA DURATA E CONTINUITÀ OPERATIVA NELLE LINEE FOOD & BEVERAGE.

Lavaggi estremi, zero fermi impianto: 
la nuova lampada a LED CLA-02 di 
PATLITE

Nel comparto food & bevera-
ge, l’illuminazione industria-
le è parte integrante dei re-

quisiti di sicurezza e qualità. Non si 
tratta solo di garantire visibilità, ma 
di adottare soluzioni progettate per 
resistere a lavaggi frequenti, agenti 
chimici e condizioni ambientali criti-
che. In questo contesto si inserisce 
la nuova lampada a LED CLA-02 di 
Patlite, sviluppata per ambienti wa-
sh-down dove affidabilità e igiene 
sono imprescindibili.
La CLA-02 si distingue per una pro-
gettazione orientata alla durabilità 
e alla sanificazione. Il corpo in po-
licarbonato resistente agli urti e la 
struttura priva di giunzioni riducono 
il rischio di accumulo di contami-
nanti e facilitano la pulizia. La con-
formità ai gradi di protezione IP67 
e IP69K ne consente l ’ impiego in 
contesti soggetti a lavaggi ad alta 
pressione e temperatura, mentre la 
resistenza a detergenti industriali 
Ecolab e alla sterilizzazione con pe-
rossido di idrogeno H2O2 ne amplia 
l’utilizzo nei processi alimentari più 
esigenti.
Dal punto di vista illuminotecnico, 
la CLA-02 offre luce fredda a 6.500K 
con finitura bianco satinato e un’am-
pia apertura del fascio di 120°, as-

sicurando illuminazione uniforme 
senza abbagliamento e riduzione 
delle zone d’ombra. Le prestazio-
ni risultano migliorate rispetto alle 
generazioni precedenti, con un in-
cremento significativo di flusso lu-
minoso e illuminamento a fronte di 
consumi contenuti. L’efficienza del-
la tecnologia LED, unita a una vita 
utile fino a 75.000 ore, contribuisce 
a ridurre manutenzione e fermi im-
pianto.
L’integrazione è semplificata dall’a-
limentazione a 24V DC e dalle di-
verse opzioni di cablaggio, tra cui 
connettori M12 e configurazioni con 
collegamento in serie (daisy chain), 
oltre a soluzioni di montaggio fles-
sibili con staffe incluse e accessori 
opzionali anche in acciaio inox.
Accanto alla versione a luce natura-
le, la CLA-02 è disponibile nella va-
riante ambra, con lunghezza d’onda 
dominante di circa 590 nm e ridotta 
componente blu (430–490 nm), ide-
ale per applicazioni con materiali 
fotosensibili in ambienti controllati.
A completamento dell ’offerta per 
ambienti ad alta criticità igienica, 
Patlite propone soluzioni di segna-
lazione visiva e acustica con grado 
di protezione IP69K, come le torret-
te modulari a LED LR6-FB295 e il 

segnalatore multicolore NE+FB285. 
Quest’ultimo integra un display a 
sette colori per una gestione im-
mediata degli stati macchina. La 
LR6-FB295 estende i vantaggi della 
Serie LR anche agli ambienti wash-
down, combinando visibilità a 360° 
con la possibilità di modificare fa-
cilmente configurazione dei colori. 
A queste caratteristiche si affianca 
un cicalino senza fessura, in grado 
di garantire un allarme omnidirezio-
nale efficace anche in presenza di 
elevato rumore di fondo.
Con la CLA-02 e le soluzioni di se-
gnalazione IP69K, Patlite offre un 
approccio integrato all’illuminazione 
e alla comunicazione negli impian-
ti food & beverage, contribuendo a 
migliorare efficienza operativa, si-
curezza e conformità agli standard 
igienici richiesti dal settore.

www,patlite.it
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At Interpack 2026 (Hall 16, Stand B42), Universal Pack will present three advanced 
technologies developed for the evolving needs of the food industry.
NEW STICK-PACK LINE with integrated pick&place robot
Engineered for powders, sauces and liquid products. Advanced vision systems and inline weight 
control ensure precision, product protection and reduced waste, even at high speeds.
THETA: High-performance sachet machine
Designed for heat-sensitive food powders like instant coffee and seasonings. 
Continuous motion, reliable sealing and hygienic stainless-steel construction guarantee efficiency 
and consistent quality. Proven up to 150 cycles/min.
ALFA FLEXI: the most versatile stick-pack solution
Quick size changeovers and immediate switch from powders to liquids. 
A flexible platform built for dynamic production environments and multi-product lines.

www.universalpack.it   |   info@universalpack.it

Exactly
what
you
need.

Hall 16, Stand B42
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IL SALONE INTERNAZIONALE ORGANIZZATO DA UNIONE ITALIANA VINI È PRONTO 
A SUPERARE I GIÀ IMPORTANTI RISULTATI DEL 2024: OLTRE 33MILA VISITATORI 
PROFESSIONALI DA 90 PAESI, 578 AZIENDE E MARCHI E PIÙ DI 30MILA MQ 
ESPOSITIVI.

SIMEI  2026: innovazione 
e tecnologia per la filiera vitivinicola
e imbottigliamento

F
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Torna dal 17 al 20 novembre a 
Fiera Milano Simei, il Salone in-
ternazionale biennale dedicato 

al meglio della tecnologia applicata al-
le macchine per enologia e imbottiglia-
mento che da oltre 60 anni rappresenta 
l’appuntamento di riferimento per l’inte-
ra filiera, con soluzioni e proposte inno-
vative lungo tutto il processo produttivo 
dalla vigna al bicchiere. Organizzata da 
Unione italiana vini (Uiv), la rassegna si 
prepara alla 31^ edizione confermando 
le ormai storiche aree merceologiche, 
dal vino alla birra, passando per olio e 
spirits, e lanciando la scommessa sul 
Liquid Food e bevande con Bevertech. 
“In uno scenario di mercato sempre più 
complesso e dinamico, Simei punta a 
rafforzare il proprio ruolo di piattafor-
ma strategica per l’innovazione, con 
un’attenzione sempre più marcata al 
progresso in termini di soluzioni e ra-
zionalizzazione dei processi “, eviden-
zia l’amministratore delegato di Unione 
Italiana Vini Servizi, Paolo Castelletti. Si 
tratta di un comparto in cui l’Italia vanta 
un’eccellenza riconosciuta, capace di 
identificare soluzioni concrete e spen-
dibili per dei settori che stanno attraver-

sando momenti di criticità. In tal senso, 
oltre a facilitare le opportunità di busi-
ness, la rassegna si propone come un 
momento strategico di incontro e con-
fronto per tutti gli attori della filiera, na-
zionale e internazionale. In particolare 
– conclude Castelletti –, con un format 
ulteriormente evoluto nelle partnership 
e nella proposta di contenuti, vogliamo 
intercettare le imprese che scelgono di 
ampliare e differenziare la propria offer-
ta grazie alla crescente integrazione tra 
tecnologie”.
Al debutto di Bevertech si affianca in-
fatti la collaborazione con “L’Oleoteca 
di Olio Officina” di Luigi Caricato, men-
tre si festeggia il nuovo sodalizio con il 
Consorzio Birra Italiana per il comparto 
brassicolo. Rinnovata inoltre la partner-
ship con Distillo, la fiera dedicata alle 
attrezzature per le micro-distillerie che 
concretizzerà la sua quarta edizione 
proprio all’interno del Salone, con cui 
verrà realizzato anche un primo con-
vegno in avvicinamento alla manifesta-
zione, in programma martedì 28 apri-
le presso le Cantine Astoria (Crevada 
– TV, ore 14.30), dedicato a “Turismo 

nelle distillerie e nei liquorifici: sfide e 
opportunità dell’accoglienza”. L’appun-
tamento, organizzato da Distillo in col-
laborazione con Simei e Unione italiana 
vini, vuole offrire un’occasione di con-
fronto per operatori del settore, stampa 
specializzata, produttori e professioni-
sti interessati a cogliere le opportunità 
offerte dal turismo esperienziale legato 
al mondo della distillazione. 
Confermato infine anche l’appuntamen-
to con il tradizionale Innovation Chal-
lenge, il concorso che premia le novità 
tecnologiche del settore. 

simei.it
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REALIZZATO IN COLLABORAZIONE CON UCIMA E ITA-ITALIAN TRADE AGENCY, 
L’INCOMING SI È ARTICOLATO IN UNA PRIMA GIORNATA DEDICATA AL NETWORKING 
E AGLI INCONTRI B2B, SEGUITA DA UN TOUR DI VISITE ALLE AZIENDE DEL SETTORE, 
SUDDIVISE NEI DUE PERCORSI TEMATICI DEDICATI AL BEVERAGE E AI PRODOTTI A 
BASE DI CEREALI.  

BEVERTECH e IPACK-IMA:  
l’incoming parte dall’Africa occidentale

Plrende il via dall’Africa occidentale il 
programma di internazionalizzazio-
ne targato Bevertech e Ipack-ima 

che tra 18 e 19 febbraio ha portato in Italia 
una delegazione di buyer e operatori sele-
zionati da Ghana, Nigeria, Senegal, Costa 
d’Avorio e Guinea per incontrare le oltre 
40 aziende made in Italy specializzate in 
tecnologie per il packaging e la trasforma-
zione alimentare dei settori Liquid Food & 
Beverage e Grain Based Food. Realizzato 
in collaborazione con Ucima e ITA – Italian 
Trade Agency, l’incoming si è articolato in 
una prima giornata dedicata al networking 
e agli incontri b2b, ospitata presso il Phi 
Hotel Canalgrande di Modena, seguita da 
un tour di visite alle aziende del settore, 
suddivise nei due percorsi tematici dedicati 
al beverage e ai prodotti a base di cereali.  
“Si tratta di un primo appuntamento nel per-
corso di avvicinamento a Bevertech – spie-
ga Simone Castelli, ad di Ipack Ima che in-
sieme al Simei di Unione italiana vini (Fiera 
Milano, dal 17 al 20 novembre 2026) orga-
nizza la prima edizione del nuovo appun-
tamento fieristico dedicato alle soluzioni 
tecnologiche per la produzione, il confezio-
namento e la distribuzione del Liquid Food 

& Beverage –. Il Salone è infatti pensato non 
solo come una vetrina internazionale per le 
soluzioni tecnologiche italiane - eccellenza 
indiscussa nella produzione di tecnologie 
per packaging, processo e materiali - ma 
anche come una piattaforma specializza-
ta in grado di sollecitare il networking e il 
confronto nel segno dell’innovazione. In 
tal senso – prosegue Castelli – riteniamo 
strategico sostenere e incentivare relazioni 
continuative con operatori qualificati pro-
venienti da aree strategiche come l’Africa 
Occidentale, dove la domanda di soluzioni 
per il processing e il packaging è in forte 
evoluzione”. 
L’area africana selezionata è infatti caratte-
rizzata da una rapida crescita demografica 
e urbanistica, accompagnata dallo sviluppo 

della grande distribuzione e della produzio-
ne agricola (+70% la superficie coltivata tra il 
2010 e il 2022), con una domanda alimen-
tare regionale che, secondo le stime Ocse, 
dovrebbe raggiungere i 480 miliardi USD 
entro il 2030. 
La staffetta delle factory visits, che ha 
coinvolto aziende come Robopac, Galdi e 
Frau Group per il Liquid Food & Beverage 
e Cepi, Ica e Axor per il Grain Based Food, 
chiude la prima fase del programma di pro-
mozione e internazionalizzazione per la fi-
delizzazione di operatori esteri qualificati in 
vista di Simei e Bevertech, per poi passare 
il testimone a ipack-ima, in programma dal 
29 maggio al 1° giugno 2028 a Fiera Milano. 

Bevertech.com
ipackima.com 
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Caldara Plast, a company based in Como with over sixty 
years of experience in the recovery and regeneration of 
plastic materials, stands out for its commitment to sus-
tainability.

The Monthly Magazine for the Plastics Industry international

Trends come and go, but plastic remains. If 
properly managed, plastic waste can become 
a valuable resource in the production cycle. 

Companies specialized in recycling are essential for 
transforming this material into a new resource, fully 
realizing the concept of the circular economy.
The core of Caldara Plast’s activity is the recovery of 
industrial processing waste, primarily from process-
es such as molding, thermoforming, extrusion, and 

blowing of various types of plastics. These materials 
are ground at the Erba facility, which is authorized for 
recovery, transport, and storage. Caldara Plast man-
ages the entire cycle, from waste collection, using its 
own fleet of vehicles and providing tanks and presses 
to companies, to storage and the sale of ground mate-
rial, which can be sent to the Alzate Brianza site for 
extrusion and the production of customized thermo-
plastic granules.

It’s time for recycling! 
Make your informed choice

RECYCLING
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The Monthly Magazine for the Plastics Industry international

La prima rivista 
dell’industria 
chimica sostenibile

chimica 
ambiente

ANNO 12
2024
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Industria ed Energia

INTERVISTE
Balluff, Beccaria, Coim, GF Piping 
Systems, Omron, Simplifhy, 
TotalEnergies

CASE HISTORY
Pompe criogeniche per bioGNL

IVS 2024
Focus sul mercato italiano delle 
valvole industriali Oil&Gas

Heating Technology
for laboratory applications

zoppasindustries.com

HEATING SYSTEMS. 

INNOVAZIONE 
NEL MONDO 
DEL 
LABORATORIO

ANNO XI
N. 1 MARZO / APRILE 2024
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ANALYTICA 2024
L’industria internazionale dei 
laboratori si riunisce a 
Monaco

INTERVISTE
GF Piping Systems, Così 
costruiamo la nostra crescita
Dasit Group risponde a tutte 
le esigenze in laboratorio
Anton Paar Italia, spirito di 
innovazione e attenzione ai 
clienti
Camozzi Automation, focus 
sul settore Life Science

LABORATORIO DEL 
MESE
Syensqo: inaugurati a Bollate 
gli innovativi Application 
Development Labs
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Sesotec GmbH Filiale per l‘Italia
Viale Brianza 25
20814 Varedo (MB) 
Tel. +39 0362 1330692
info.italia@sesotec.com
www.sesotec.com

Contattateci per ulteriori  
informazioni:FOOD SAFETY  

IS OUR PASSION.
ANYTIME AND ANYWHERE.

La sicurezza alimentare è la 
nostra passione.

PROTEZIONE DEL CONSUMATOREMACCHINE DEL MESE
MIX 

Mescolatori orizzontali con 
rotore estraibile in conformità 
con 1935/2004/ec per il 
contatto con alimenti

VIBROTECH

La soluzione Vibrotech per 
la vagliatura nell’industria 
alimentare

IST 

Lancia In�nity Plus, la 
nuova selezionatrice ottica 
intelligente Made in Italy

RIVISTA 
DELL’INDUSTRIA 
ALIMENTARE E 
DELLE BEVANDE
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